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„Wir nehmen den Trend 
schon wahr und spüren 
direkt, dass einzelne 
Kunden bei uns nicht 
mehr bestellen.“

- Mineralbrunnen

„Es ist ein Wettbewerb, 
aber ein Wettbewerb, der 
nicht wegzudiskutieren 
ist.“

- Mineralbrunnen

„Insgesamt glaube ich nicht, 
dass es sich für uns lohnen 
würde, denn wir können für 
Leitungswasser nicht den 
gleichen Preis verlangen wie 
für Mineralwasser. Es ist 
natürlich auch eine Frage des 
Images.“

- Gastronom

„Es ist viel komplizierter, als 
nur den Hahn zu öffnen. In 
Deutschland haben wir sehr 
strenge Vorschriften. Alles 
muss dokumentiert werden, 
weil die Lebensmittelbehörde 
auch regelmäßig kontrolliert.“

- Gastronom

Trend?
Zur Disruption werden wir es nicht kommen lassen!

„Ich nehme nicht wahr, dass 
mehr Leitungswasser in der 
Gastronomie angeboten wird. 
Einen Trend dorthin würde ich 
positiv sehen, aber weiterhin 
Mineralwasser bevorzugen.“

- Gäste
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4 gute Gründe für natürliches Mineralwasser 
in der Gastronomie!

Qualität & Vielfalt – einfach lecker

Handling & Hygiene – sicher & einfach!

Wertschöpfung – rechnet sich!

Umwelt – ganz schön nachhaltig!
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4 Gründe für Mineralwasser in der Gastronomie

Qualität & Vielfalt – einfach lecker!

• Geschmack und natürliche Reinheit sind die wichtigsten Konsumgründe

• Garantiert höchste Qualität von der Quelle bis ins Glas.

• Herkunft aus geschützten Wasservorkommen

• Abfüllung direkt an der Quelle

• Einzigartige Auswahl und Vielfalt 

• Abgestimmt auf das jeweilige Gastrokonzept

• Regionale oder nationale bzw. internationale Marken
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4 Gründe für Mineralwasser in der Gastronomie

Mineralwasser – sicher & einfach
Handling und Hygiene sind bei Mineralwasser sicher und einfach. Gastronomen  servieren die verschlossene 
Flasche am Tisch – für die Qualität garantiert der Mineralbrunnen.

Mineralwasser Leitungswasser/Aufbereiter
Hygiene • Versiegelte Flasche garantieren 

Qualität von der Quelle bis zum Gast
• Höheres Risiko der Kontamination
• Richtiges Spülen und Trocknen von Karaffen 

muss beachtet werden 
• Regelmäßige Wartung der Anlage notwendig

Handling • Anlieferung & Leergut-Rücknahme 
über Getränkehandel

• Schulung des Personals notwendig
• Spülen, Trocknen, Lagern sehr aufwendig und 

großer Flächenbedarf

CO2 • Nicht notwendig • Lagerung der Kartuschen gemäß DGUV-Regeln
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Mineralwasser Leitungswasser Delta

Kosten pro Flasche 0,80 0,08

VK-Preis 7,50 5,00

DB / Flasche (€)* 6,70 4,91 + 1,79 

DB Total (€, 
gerundet)*

20.100 14.730 + 5.370

* incl. MWSt

Die Zahlungsbereitschaft für Mineralwasser liegt deutlich höher als für Leitungswasser, was 
sich stark auf den Deckungsbeitrag auswirkt. Darauf sollte der Gastronom nicht verzichten!

• Für 3.000 Flaschen/Karaffen à 
0,75L

• Fixkosten Sprudler pro Monat: 
ca. € 230 (incl. Wartung, 
Patronen, etc.), netto

• Einkaufspreis 0,75L 
Mineralwasser: 80 ct pro 
Flasche, netto

4 Gründe für Mineralwasser in der Gastronomie

Mineralwasser rechnet sich! 
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4 Gründe für Mineralwasser in der Gastronomie

Mineralwasser – ganz schön Nachhaltig!

Mineralwasser lebt auf kleinem Fuß!

• Mineralwasser hat einen der kleinsten CO2-Fußabdrücke in der Lebensmittel- 
und Getränkewirtschaft. 

• Der Mineralwasserkonsum eines Menschen in Deutschland macht weniger als 
0,25 % seiner gesamten Emissionen aus.

Kreislauf mit Vorbildfunktion!

• In Deutschland werden weltweit vorbildliche Mehrweg- und Kreislaufsysteme für 
Getränkeverpackungen betrieben.

• Mineralwasser-Mehrwegflaschen werden bis zu 50-mal wiederverwendet.
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Kampagne „Pro Mineralwasser in der Gastronomie“ 
Getränkehandel und Mineralbrunnen werden laut!
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Gemeinsam weiter Springen! Jetzt!
Start der Kampagne

1. Gedruckter Sales Folder mit konzentrierten 
Informationen/Argumenten für Mineralwasser 
• Distribution über Außendienst/Spedition des 

Getränkehandels & Mineralbrunnen

2. Online-Schulungen (Dozent Ullrich Schweitzer)
1. Aktualisierte DNM-Schulung für Mineralbrunnen 

(03.04. | 22.05. | 18.09. | 20.11.)
2. Exklusive Schulung für BV GFGH (22.05. | 28.10.)

3. Fachpressearbeit 
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• Breitangelegte Informations-/Aufklärungskampagne in der Gastronomie
• Langfristige Bearbeitung (Gegengewicht Marketing Gerätehersteller)STRATEGIE

ZIELE

ZIELGRUPPE

• Abwanderung der Gastronomie zu Leitungswasserfrühzeitig eindämmen
• Awareness für die Unterschiede von Leitungs- & Mineralwasser erhöhen

• Gastronomen in Deutschland (Fokus Restaurants, Cafés, Hotels)

Kampagne „Pro Mineralwasser in der Gastronomie“ 
Getränkehandel und Mineralbrunnen werden laut!
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Kostenloser Sales Folder
bestellbar unter:

www.gastro.mineralwasser.com
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